
Zajazd u Dziadka
OFERTA WESELNA



 
Po magicznej chwili jaką są oświadczyny, czeka Was organizacja

najpiękniejszego dnia w życiu! 
 

Zajazd u Dziadka to rodzinna firma, która powstała z pasji do pysznego
jedzenia i miłości do spędzania wspólnych chwil przy stole. 

Wiemy, jak ważnym momentem w życiu jest wesele, dlatego stworzyliśmy
miejsce, w którym spełniamy Wasze marzenia o niezapomnianej uroczystości.

 
Organizacją wesel zajmujemy się od 10 lat, a nasz kalendarz błyskawicznie 

się zapełnia, kiedy otwieramy zapisy na kolejny rok. Jednak to uśmiech 
Pary Młodej i Gości Weselnych jest dla nas największym komplementem.

 
Wzrusza nas, gdy organizujecie w Zajeździe kolejne rocznice ślubu, chrzciny,

urodziny i inne imprezy uświetniające najważniejsze momenty 
w Waszym życiu.

 
Zapraszamy do zapoznania się z naszą ofertą weselną. Pamiętajcie, że możemy

dopasować ją do Waszych wymagań. Zrobimy wszystko żebyście zapamiętali
ten dzień jako najwspanialszy w Waszym życiu.

 
 

O nas



Nasza oferta obejmuje 3 pakiety weselne:

 

   

Oferta weselna 

Do każdego pakietu:

Napis "Love" w ogrodzie GRATIS 
Podstawowa dekoracja sali* GRATIS
Nocleg dla Młodej Pary w dniu wesela GRATIS

*duża kompozycja kwiatowa na stole Państwa Młodych 
+ jeden kwiat w wazonie na każdym stole

Na stronie 7 znajdziecie menu weselne, przy
którym widoczna będzie różnica w pakietach. 

    Pakiet złoty 

Wesele - 310 zł / os. 
Poprawiny - 80 zł / os.

    Pakiet srebrny 

Wesele - 280 zł / os. 
Poprawiny - 80 zł / os.

   

    Pakiet indywidualny

Wyceniany po konsultacji 



Sala Kameralna

Sala Balowa

Chcecie zorganizować wesele do 70 osób? Nasza Sala Kameralna to idealne miejsce na
Waszą uroczystość. Uniwersalny i ponadczasowy wystrój w kolorze białym i waniliowym
idealnie współgra z dodatkami w każdym kolorze.  Z okien rozpościera się widok na ogród
oraz Altanę Ślubów. Do Waszej dyspozycji będzie też taras ze stolikami i parasolami. Sala
jest klimatyzowana, co pozwala na komfortową zabawę o każdej porze roku. Możecie tu
zorganizować uroczystość na stołach okrągłych lub biesiadnych - wszystko zależy od Was! 

Planujecie uroczystość od 70 do 200 osób? Zapraszamy na Salę Balową! Ogromny
drewniany parkiet, antresola i balkon z niesamowitym widokiem na ogród to jej znaki
rozpoznawcze. Tu też możecie zdecydować się na stoły okrągłe lub biesiadne. Z antresoli
możecie wyjść na taras, z którego rozlega się niesamowity widok na ogród. To idealne
miejsce na chwilę wytchnienia, ale też ulubione miejsce fotografów. Sala jest
klimatyzowana, co pozwala na komfortową zabawę o każdej porze roku.



Dekoracje 

Chcecie zorganizowa� wesele na ponad 200 os�b? Możemy
połączy� dla Was Salę Balową oraz Salę Kameralną!

Obie nasze Sale zostały urządzone w taki sposób, aby pięknie prezentowały się w nich
dekoracje w każdym kolorze! Najczęściej wybieranymi dodatkami są te w odcieniach
różu lub beżu, ale nasze Młode Pary coraz częściej decydują się na mniej standardowe
kolory takie jak niebieski, czerwony, a nawet czarny! Wszystkie z nich wyglądały 
 znakomicie!



�lub w plenerze

Marzycie o ślubie w plenerze? Nie mogliście trafić lepiej! W naszym ogrodzie
znajduje się Altana Ślubów, w której możecie zorganizować ślub cywilny lub
humanistyczny. Biała, nowoczesna konstrukcja altany sprawia, że będzie
doskonałą bazą pod dekoracje w każdym stylu. 

To ulubione miejsce nie tylko Par Młodych, ale też fotografów, którzy w
otoczeniu zieleni uchwycą najpiękniejsze kadry z Waszego ślubu.



Wiemy jak ważnym elementem wyboru lokalu na wesele jest piękne
otoczenie, dlatego z niezwykłą dbałością aranżujemy teren zielony przy
Zajeździe. Bez względu na to, o jakiej porze roku planujecie swój ślub - nasz
ogród Was zachwyci! Wiosną jest oazą kwitnących wiśni i zieleniejących
młodych brzóz, latem zachwyca kolorowymi hortensjami, a jesienią podziw
wzbudzają dęby i klony, które przebarwiają się milionem kolorów. Dbamy o
to, aby każdy zakątek w naszym ogrodzie był nie tylko idealnym miejscem
wypoczynku, ale też pięknym tłem do zdjęć!

Ogr�d



Hotel

W swojej ofercie mamy wysoce komfortowe zaplecze noclegowe. Nasz hotel
to 28 nowoczesnych i wygodnych pokoi z łazienkami. Pokoje wyposażone są
w telewizory, klimatyzację i mają dostęp do Internetu przez sieć Wi-Fi. W
cenę noclegu wliczone jest śniadanie. Codziennie rano w części restauracyjnej
na naszych gości hotelowych czeka bogato zastawiony stół szwedzki. 
Dla Pary Młodej mamy specjalnie przygotowany apartament z widokiem na
ogród. 



Propozycja menu - obiad 

Zupa
[ ] Tradycyjny rosół z makaronem
[ ] inna ( np. krem pieczarkowy, pomidorowy, z brokułów ,
warzywny, szpinakowy, z białych warzyw, czosnkowy .

Mięsa 
Pakiet srebrny (3 kawałki na osobę w 5 rodzajach)
Pakiet złoty (4 kawałki na osobę w 5 rodzajach)
[ ] Rolada śląska wołowa (cebula, ogórek kiszony, musztarda, boczek
wędzony duszone)
[ ] Rolada śląska wieprzowa (cebula, ogórek kiszony, boczek,
musztarda duszone)
[ ] Sakwa ze schabu z szynką, porem i pieczarkami (duszone)
[ ] Kotlet szwajcarski (schab, ser żółty, szynka)
[ ] Zraz wieprzowy zawijany z kapustą i boczkiem (karczek, duszone)
[ ] Schab z bazylią i serem panierowany 
[ ] Polędwiczka wieprzowa w cieście francuskim (pieczone)
[ ] Roladka wieprzowa z szynką i porem (duszone)
[ ] Schabowy panierowany (smażone)
[ ] Zrazy mielone z pieczarkami i cebulką (wieprzowina, duszone)
[ ] Pieczona szynka wieprzowa (duszone)
[ ] Rolowana wieprzowina z pieczarkami i pietruszką (pieczone)
[ ] Kieszeń z kurczaka z serem i szpinakiem (grillowane)
[ ] Kurczak panierowany w panco bread z mozzarellą i papryką
(smażone)
[ ] De volaille z salami i suszonym pomidorem 
[ ] De volaille z masłem i pietruszką 
[ ] De volaille z pieczarkami i serem 
[ ] De volaille faszerowany mięsem 
[ ] Indyk w szynce westfalskiej z oliwkami i szpinakiem (duszone na
parze)
[ ] Stek z indyka pod pomidorem i camembertem (grillowane
zapiekane)
[ ] Indyk po węgiersku z pomidorami (duszone na parze)
[ ] Pieczone udko z kaczki (pieczone)
[ ] Filet z kurczaka z warzywami włoskimi i pomidorami (duszony na
parze)



Dodatki skrobiowe (2 do wyboru)
[ ] Kluski śląskie
[ ] Kluski szare
[ ] Ziemniaki z wody
[ ] Ziemniaki puree
[ ] Ryż
[ ] Frytki

Dodatki witaminowe ( 4 do wyboru )

[ ] Kapusta modra na ciepło
[ ] Buraczki zasmażane
[ ] Kapusta biała zasmażana
[ ] Fasolka szparagowa
[ ] Marchewka z groszkiem
[ ] warzywa gotowane na parze
[ ] Surówka z białej kapusty
[ ] Surówka z marchewki z jabłkiem
[ ] Surówka wiosenna biała kapusta, rzodkiewka, koperek, 
jogurt naturalny
[ ] Surówka z modrej kapusty z majonezem
[ ] Sałatka z buraczków
[ ] Mizeria
[ ] Surówka z kiszonej kapusty
[ ] Mix sałat z winegretem
[ ] Sałatka coleslaw
[ ] Sałatka z ogórka zielonego i białej kapusty

Sosy ( 2 do wyboru )

[ ] Sos pieczeniowy        
(polecamy do: rolady, sztufady, pieczeni, rolada wieprzowej ,kaczki)
[ ] Sos maślano –cytrynowy 
(polecamy do pstrąga, łososia, sandacza)
[ ] Sos pieczarkowy 
(polecamy do rolady i pieczeni oraz drobiu)
[ ] Sos serowy
(polecamy do drobiu)
[ ] Sos koperkowy      
(polecamy do ryb)
[ ] Sos beszamelowy

Propozycja menu - obiad 



CIASTA   
[ ] Ciasta 
Pakiet srebrny (3 kawałki na osobę w 5 rodzajach)
Pakiet złoty (4 kawałki na osobę w 6 rodzajach)                           
[ ] Owoce

Za dodatkową opłatą:
[ ] Puchar lodów z owocami sezonowymi, bitą śmietaną i polewami 
[ ] Witryna lodowa 
[ ] Inny deser (np. müsli na mascarpone z frużeliną malinową i
kruchą posypką)
[ ] Paczki z ciastem dla gości 

Słodko�ci

Napoje

Usługi dodatkowe

[ ] Fontanna czekoladowa 
[ ] Swojski stół 
[ ] Słodki stół
[ ] Pokaz sztucznych ogni 
[ ] Balony (w dzień lub w nocy ledowe)
[ ] Animacje dla dzieci
[ ] Drink bar (dodatkowa opłata za mycie szkła - 200zł)
[ ] Wynajem nagłośnienia - 200 zł 
[ ] Wynajem rzutnika i ekranu - 200 zł 
[ ] Podawanie alkoholu do stołów - 200 zł 

Napoje zimne i gorące

Polecamy napoje alkoholowe w cenach hurtowych liczonych wg
wypicia

Gorące - bez ograniczeń  (kawa / herbata)
Zimne  - bez ograniczeń  (cola, sprite, fanta, woda mineralna
gazowana, soki owocowe i woda mineralna niegazowana 
podawana w dzbankach)



8. Zimne przekąski ( 7 do wyboru )
[ ] Mięsa pieczone
[ ] Wędliny z domowej wędzarni
[ ] Paleta serów
[ ] Galaretka drobiowa
[ ] Galaretka wieprzowa
[ ] Teriny smakowe
[ ] Schab w galarecie
[ ] Szparagi w szynce
[ ] Pieczarki faszerowane
[ ] Jajka w majonezie
[ ] Jajka faszerowane pastą z łososia wędzonego
[ ] Jajka z kawiorem
[ ] Pasztet z żurawiną
[ ] Grzanki z pesto bazyliowo pomidorowym
[ ] Pomidory faszerowane burrito
[ ] Omlet z szynką i serkiem smakowym
[ ] Omlet z serkiem śmietankowym i łososiem
[ ] Tortilla z kurczakiem i warzywami
[ ] Tatar wołowy
[ ] Duet śledziowy
[ ] Ryba po grecku
[ ] Naleśniki ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
[ ] Volawant z twarożkiem wiejskim
[ ] Pulpeciki mięsne w occie
[ ] Cebule faszerowane z sosem barbeque
[ ] Masło
[ ] Pieczywo mieszane

Zimna płyta

 9.Sałatki: ( 3 do wyboru )

[ ] Sałatka grecka sałata lodowa, ogórek, pomidor, papryka, cebula
czerw. ,oliwki, ser feta
[ ] Sałatka gyros z kurczaka pekińska, ogórek , papryka, kurczak,
ketchup, majonez
[ ] Sałatka z grillowanym kurczakiem lodowa, ogórek, pomidor,
papryka, kurczak
[ ] Sałatka meksykańska z salami, kukurydzą i czerwoną fasolą-
makaron
[ ] Sałatka z selera z kurczakiem wędzonym
[ ] Sałatka ziemniaczana ze smażonym boczkiem w sosie
jogurtowym
[ ] Sałatka z brokułów z pieczarkami i ogórkiem konserwowym  
[ ] Sałatka warstwowa z selerem konserwowym, szynką i ananasem
[ ] Sałatka z tortellini ogórek, papryka, czerwona cebula, jogurt,
majonez, natka, koperek



Pierwsza kolacja 

 
[ ] Sałatka z brokułów z pomidorem i sosem jogurtowo-
koperkowym
[ ] Capresse z pesto bazyliowym pomidory, mozzarella, oliwa,
bazylia, czosnek
[ ] Sałatka żydowska ziemniaki, jaja, cebula, koperek, majonez
[ ] Sałatka chińska świeże warzywa, majonez, kukurydza
[ ] Sałatka jarzynowa tradycyjna włoszczyzna, majonez, groszek,
ogórek konserwowy
[ ] Sałatka kalafiorowa majonez, koperek
[ ] Sałatka z fasolki szparagowej cebula, majonez, kukurydza

Mięso ( 3 do wyboru 1,5 kawałka na osobę )

[ ] Udko z kurczaka faszerowane mięsem i warzywami (duszone)
[ ] Schab z szynką pod ciastem serowo-naleśnikowym (smażone i
zapiekane)
[ ] Karczek zapiekany pod leczo pieczarkowo musztardowym
(smażone i zapiekane)
[ ] Szaszłyk drobiowy (pieczony)
[ ] Szaszłyk wieprzowy (pieczony)
[ ] Udka z kurczaka w pomidorach na ostro (duszone)
[ ] Zapiekane cukinie z mięsem lub warzywami (pieczone)
[ ] Pieczone żebra wieprzowe (pieczone)
[ ] Kotlet drwala (smażony i zapiekany z leczo pomidorowym, serem
żółtym)
[ ] Filet zapiekany z ananasem i mozzarellą (grillowany i zapiekany)
[ ] Kotlet dziadka (szynka, ser, pietruszka, chrzan , smażony na
głębokim oleju)
[ ] Golonki po bawarsku bez kości (duszona w piwie )
[ ] Schab po góralsku zapiekany pod wędzonym serem (smażony i
zapiekany)
[ ] Golonki z indyka w warzywach (duszone)
[ ] Skrzydełka z kurczaka barbecue (pieczone)
[ ] Faszerowane mięsem i warzywami papryki (zapiekane)

.Dodatki: ( 1 do wyboru )

[ ] Frytki (ketchup)
[ ] Ziemniaki country
[ ] Talary ziemniaczane z serem

Dodatki warzywne: ( 2 do wyboru )

[ ] Surówka z kapusty pekińskiej z chrzanem
[ ] Sałatka z kolorowa z kapusty pekińskiej
[ ] Kapusta kiszona zasmażana z kminkiem
[ ] Sałatka z pomidorów
[ ] Sałatka z kiszonym ogórkiem i jabłkiem



Druga kolacja

Prezent od gospodarza obiektu efektownie podany
przez szefa kuchni

 Kolacja III gorąca ( 1 do wyboru lub 1/2 i 1/2 )

[ ] Barszcz czerwony z krokietem mięsnym
[ ] Węgierska zupa gulaszowa z pieczywem (wieprzowina)
[ ] Zupa curry z ananasem i kurczakiem
[ ] Flaczki po staropolsku z pieczywem
[ ] Strogonow z pieczywem (wołowina)
[ ] Bigos wiejski
[ ] Żurek na wędzonce
[ ] Gołąbki w sosie pomidorowym

Trzecia kolacja

Poprawiny

Zupa 
[ ] Żurek z jajkiem
[ ] Rosół 
[ ] inna zupa 

Drugie danie
[ ] Kotlety drobiowe w pancobread
[ ] Mięsa z dnia wesela 
[ ] Dodatki z dnia wesela



Zapraszamy na spotkanie!

Domy�lamy się, że w Waszych głowach pojawiło się mn�stwo pyta�, dlatego
zapraszamy na spotkanie w naszej restauracji. 

Przy filiżance kawy lub herbaty porozmawiamy o wolnych terminach, ofercie
weselnej, pokażemy Wam nasze sale, ogr�d z Altaną �lub�w 
oraz pokoje hotelowe. 

Dziękujemy za zainteresowanie ofertą i (mamy nadzieję) do zobaczenia!

Grzegorz i Waldemar Lisowscy 
właciciele Zajazdu u Dziadka 

Waldemar Lisowski 
606 411 402

Grzegorz Lisowski
606 411 401

Recepcja 
(77) 454 72 22

www.zajazdudziadka.pl
facebook.com/ZajazduDziadka

instagram.com/zajazd_u_dziadka


